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Forord

Denna skrift har tagits fram och ges ut i samverkan mellan miljokontor,

renhallnings- och kommunala VA-huvudman i Dalarna innehallande
information om fettavfall och avskiljning av fett ur avloppsvatten.

I skriften finns information om fastighetsagarens skyldigheter och
ansvar for att minimera tillférseln av fett i avloppsledningarna samt
tips och goda rad om hur man pa basta satt uppfyller kraven.
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Fettavskiljning behovs

Fettavskiljning behovs darfor att fett som sldapps ut i avloppsvattnet
stelnar ndr vattentemperaturen sjunker och fettet fastnar i ledningsnat,
pumpstationer och reningsverk.

Fettavlagringar resulterar i 6kat dagligt underhall av ledningsnit
och pumpstationer och kan leda till stopp i avloppsledningar och till
exempel orsaka 6versvamningar i fastigheter. Avloppsstoppen kan
dven gora att orenat avloppsvatten slapps ut i vattendrag.

Nér fett ansamlas och aldras kan svavelvate bildas. Férutom att
gasen dr en arbetsmiljorisk bidrar den till att VA-anldggningarna aldras
och skadas snabbare dn de behdver.

Exempel pa verksamheter dar fett - Bageri
behdver avskiljas ur avloppsvattnet: —Café
— Catering

— Charkuteriindustri

— Friteringsanldggning
— Gatukdk
—Hamburgerbar

— Konditori

- Konfektyrtillverkning
— Livsmedelsbutik

— Mottagningskdk

— Personalmatsal

— Pizzeria

— Restaurang

— Restaurangvagn
—Rokeri

—Salladsbar
—Slakteri

— Skolmatsal

— Storkok

—Sushibar
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Rotkammare

Fettavfall ska atervinnas

Fettavfall ska atervinnas for att bidra till ett resursvanligt och
uthalligt samhalle.

N&r man pratar om fettavfall skiljer man pa Gverblivet fettavfall
och fettavskiljaravfall. Overblivet anvint fett ska inte hillas i avloppet
dven om det finns en fettavskiljare, eftersom fettavskiljaren enbart ar
konstruerad for att avskilja fetthaltigt diskvatten.

Anvant fett

Overblivet anvint fett, t.ex. stekfett, frityrolja eller annat fett ska
samlas upp i sdrskilda kdrl och lamnas for atervinning.

I Sverige finns flera féretag som specialiserat sig pa fettatervinning
dar inldamnat fett ateranvands i olika tekniskt framstallda produkter,
t.ex. tvattmedel och ljus med mera.

Fett fran fettavskiljare

Fett fran fettavskiljare kan t.ex. anvdndas for framstillning av biogas
for fordon eller el-energi genom att det rotas. Det kan komposteras
med andra fraktioner fér framstallning av ndaringsrik biomull eller for
sanering av oljeskadad jord.
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Fastighetsagaren ansvarar

Fastighetsdgaren ansvarar for att det avloppsvatten som sldpps ut fran
fastighetens VA-installation till det allmdnna VA-natet inte innehaller
storre mangder fett.

Fastighetsdgaren kan bli skadestandsskyldig vid stopp eller skada
som orsakats av att avskiljning av fett saknas eller inte fungerar till-
fredstallande.

Hur en fettavskiljare fungerar

En fettavskiljare fungerar enligt principen att fett ar ldttare an vatten.
Nar det fetthaltiga vattnet rinner genom den vattenfyllda avskiljaren
sjunker slam och tyngre partiklar till botten i det forsta facket medan
fettet stiger och ldgger sig pa ytan i ndsta fack.
Om det gar for lang tid mellan témningarna blir fettlagret pa ytan
och slamlagret pa botten for tjockt. Konsekvensen blir att tiden
det tar for avloppsvattnet att passera genom fettavskiljaren minskar
och fettet hinner inte avskiljas tillfredsstdllande ur avloppsvattnet.

En gravimetrisk fettavskiljares funktion

Val av storlek och installation

av fettavskiljare

Val av storlek och installation av fettavskiljare ska folja standard
SS-EN 1825-2.

De europeiska standarderna (SS-EN 1825-1 och 1825-2) f6r avskiljning
av fett ur avloppsvatten ar faststdllda som svensk standard. Standarder
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arbetas fram for att en produkt ska uppfylla stéllda funktions- och
kvalitetskrav.

For att en fettavskiljare ska bli klassad som typgodkdnd ska den
vara tillverkad i enlighet med standarden SS-EN 1825-1. Val av storlek,
installation, drift och underhall av fettavskiljare ska utféras enligt
standarden SS-EN 1825-2.

Ta kontakt med en VVS-firma eller -konsult for hjdlp med val av stor-
lek och typ samt lamplig placering och installation av fettavskiljaren.

Inga krav stdlls pa pa installation av larm p.g.a. att det dr svart att
fa larm att fungerar tillfredsstallande i fettavskiljarmiljon. For att veta
att avskiljaren toms tillrackligt ofta kontrolleras hur mycket fett och
sediment som finns i avskiljaren.

Standarden SS-EN 1825-2 tacker inte anvandningen av biologiska
tillsatser sa som enzymer och bakterier i en typgodkand fett-
avskiljare. Dessa produkter eller liknande &r inte lampliga

att tillsdtta avloppsvattnet eftersom de gor att fettet inte kan
avskiljas tillfredsstadllande.

Fettavskiljaren gor dd inte ldngre ndgon nytta!

Placering

Placering av fettavskiljaren ska ske sa nira kallan som mdjligt, helst
inte i lokal dar man hanterar livsmedel. Det dr inte heller lampligt ur
hygienisk aspekt att dra sugslangen genom sadan lokal vid témnings-
tillfallet.

Genom att t.ex. bygga en fast sugledning mellan fettavskiljaren och
en ankopplingspunkt utanfor husliv slipper tomningsentreprendren
dra sugslangen genom oldmpliga utrymmen. En sadan fast installation
kan dven vara lamplig om det ar krangligt eller langt att dra sugslangen
till avskiljaren. Kontakta garna kommunens godkdnda tomnings-
entreprendr for idéer om fungerande och praktisk utformning.

Tank pa att avluftningen fran en fettavskiljare ska byggas for att
forhindra att lukten lacker ut i rummet eller fastighetens avlopps-
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installation. Ar avskiljaren placerad inomhus kan dven ventilationen
i det rummet behdva forstarkas.

Oavsett om fettavskiljaren dr placerad utomhus eller inomhus ska
avskiljaren vara lattatkomlig. Inga saker far blockera vagen till eller
runt avskiljaren.

For tomningspersonalens sdkerhet ska en ldmplig stdllning finnas
att sta pa vid besokstillfallet om avskiljaren ar hog eller placerad pa
ett hogt underlag. God belysning i, ovanfor och vid avskiljaren ar
ocksa nodvandigt for att kunna utfora ett bra arbete.

Bygganmalan

Bygganmadlan ska lamnas in till kommunens bygglovsavdelning
innan installation av avskiljare sker.

Bifoga ritning som visar var avskiljaren ska placeras samt ange
kvalitetsansvarig fér dimensionering och installation. Vid bygg-
anmalan samrader bygglovsavdelningen med VA-huvudmannen
och miljokontoret.

Tomning och rengoring av fettavskiljaren

Tomning och rengéring av fettavskiljaren ska ske sa ofta att fett-
avskiljarens funktion bibehalls. Enligt standarden SS-EN 1825-2 ska
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fettavskiljare tommas helt och rengéras invandigt minst en gang per
manad till var fjortonde dag for att fungera tillfredsstdllande, om inte @
driftserfarenheten sdger annat.

Nar fettavskiljaren dr installerad ska fastighetsdgaren teckna
tomningsabonnemang. Kontakta renhallningsansvarig i din kommun
for information om godkdnd tomningsentreprenor.

For att kunna rengora fettavskiljaren effektivt vid tdmning behovs
vatten. Det dr bra om vatten, gdrna varmt, finns tillgdngligt i avskiljarens
ndrhet. Avskiljare som dr placerade inomhus kan dven behdva rengéras
pa utsidan vid behov for att hallas frascha och minimera lukt.

Efter tomning ska fastighetsdgaren se till att fettavskiljaren
fylls pa med vatten innan avskiljaren bérjar anvéndas igen.
En kokskran som ar fullt 6ppen i en timme sldpper ut

c:a 500 | = 0,5 m3 vid ett vattentryck pa 5 kg.

Fastighetsdgaren ansvarar for att tomning och mottagning av
fettavskiljaravfallet kan ske. Exempel pa detta kan vara fritt utrymme
fram till och kring avskiljaren, sn6réjning eller att fettavskiljaren inte
innehaller oonskade produkter som t.ex. granuldiskkulor.

Utover att fettavskiljaren toms och rengors regelbundet behover den
ocksa funktionskontrolleras med jamna mellanrum. Liksom andra
produkter aldras materialet och genom dagligt bruk slits fettavskiljaren
for att slutligen behdva bytas ut.

Om avskiljning av fett saknas eller om
avskiljaren dr underdimensionerad

Om avskiljning av fett saknas eller ar underdimensionerat staller
VA-huvudmannen krav pa att atgarder vidtas inom fastigheten

for att anslutningen till VA-anlaggningen fortsattningsvis ska vara
godkand. Atgirderna ska utforas inom den tid som 6verenskommit
med VA-huvudmannen.
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Sammanfattning

e Fastighetsdgaren dr ansvarig for sitt och eventuella hyres-
gasters utslapp till avloppsndtet

e Storre mangder fett i avloppsvattnet ska avskiljas

e Enfettavskiljare dr fastighetens sdakerhetsanordning
for att forhindra fettutsldpp till avloppsnatet

e Anvant fett ska samlas upp och skickas for atervinning

e Kontakta VVS-firma/konsult for hjalp med val av storlek
och typ av fettavskiljare samt [dmplig installation

e Lamna in bygganmalan fore installation

e Fastighetsdgaren ska ha ett abonnemang for tomning av fett-
avskiljaren. Kommunens tdmningsentreprendr ska anlitas

e Fyll pa vatten direkt efter témning motsvarande fett-
avskiljarens volym

e Hall ytan fri runt fettavskiljaren for tomningsentreprenérens
sdkerhet och majlighet att kunna témma vid avsett tomnings-
tillfalle

e Tillsatt inte enzym eller bakterier eftersom avskiljaren

inte dr konstruerad fér dessa produkter och de far avskiljaren
att inte langre gora ndgon nytta
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Féljande verksamheter i din kommun kan ge
mer information om hur fettavfall hanteras
och vilka krav som stills pa installation och

skotsel av fettavavskiljare.
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